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•BRANDI
DocCiro Rosso Classico SuperioreDuca

Sanfelice Riserva

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Gaglioppo

Bottiglie prodotte:90.000

Prezzo allo scaffale: € 18,00

Azienda:AziendaAgricola Librandi

Proprietà: famiglia Librandi

Enologo: Donato Lanati

Librandi con sedenei pressidi Ciro Marina

hascritto alcune delle pagine più significa-

tive dell'enologiacalabresee i suoi fonda-

tori, Antonio, cheè venutoa mancare nel

2012, e Nicodemo, scomparsoa maggio di

quest'anno,hannocambiato in mododefi-

nitivo lo scenario enoico regionale, a partire

dai primi imbottigliamenti aziendalidi Ciro

effettuatinel 1968. Oggi, l'azienda - ormai

configurata in una dimensione internazio-

nale oltre a ricopriresaldamenteil ruolo di

protagonistaassoluta nellevicende enoiche

calabresi - è guidatadaifigli di Nicodemo,

Paolo e Raffaele, e dai nipotiTeresa,Danie-

la, Walter e Francesco, già datempoinseriti

nel teamoperativodellacantina.Una realtà

produttivache fa pernosu 232 ettari a vi-

gneto, per una produzionecomplessivadi

2.200.000 bottiglie,espressionedi un por-

tafoglio etichettericco ed incentratosui vi-

tigni di anticacoltivazione locali. Il Ciro Duca

Sanfelice Riserva, ottenutodaGaglioppo in

purezza,invecchiaperdue anni in acciaio,

restituiscele sue principali caratteristiche,

nervo e tensione,che necessitano,appun-

to, di tempoper ammorbidirsie garantireil

loro potenzialeevolutivo.La versione 2021

profumadi mora,fragola e tocchi agrumati,

accompagnatidalampibalsamici e speziati.

In bocca ilsorso è continuo e vivace, dallo

sviluppo intensoe dal finale ancorafrutta-

to con piacevole notapiccantein chiusura.

( fp)

CANTINA DEL BARONE

Campania Igt Fiano Particella 928

Vendemmia:2021

Uvaggio: Fiano

Bottiglie prodotte:4.000

Prezzoallo scaffale: € 32,00

Azienda:Cantina del Barone

Proprietà: Sarno Luigi

Enologo:Sarno Luigi

Siamoalle pendici del Monte Terminio sul-

le colline di Cesinali, in Irpinia. In un luogo

immerso nella natura,ci accoglie Luigi Sar-

no, giovane enologo e quarta generazione

di viticoltori. Un rapporto familiare con le

vigne fin dall'infanzia, poi la decisionedi

imbottigliare nel 1996 e di prenderele redi-

ni aziendali nel 2008. Ilsuo ingressosegna

dei cambiamenti: si puntatutto sul Fiano,

in particolare sul Particella 928, vigna di 0,5

ettari che viene espiantatae ripiantata22

anni fa cambiandol'esposizione dei filari in

direzione nord-sud, per ottenereun irrag-

giamento uniformee beneficiaredei venti

caldi del mareedi quellipiù freddi del nord.

Mentre camminiamo le vigne, abbracciate

da noccioleti e alberi dafrutto, sbuchiamo

negliorti per poi imbatterciin alcuni pavoni.

Di frontealla loro gabbia restiamoin ammi-

razione davantialla vigna ultracentenaria,

custode originaria che ha "figliato" le altre

vigne dei Sarno.Luigi ha le idee chiare:pre-

servare la biodiversità(èanchein biologico

certificato) edesaltareilvitigno conun pro-

cedimento cheprevedela pressaturaintera

delle uve senza diraspatura,l'utilizzo di soli

lieviti autoctoni e l'affinamento in acciaio,

con solforosa aggiuntasolo prima dell'im-

bottigliamento. Un Fiano dallo stile unico e

caratteriale.Austero edessenziale,èvivaciz-

zato dauno slanciosapido, armoniosonella

densità gustativa d'impressiva eleganza.

( AlessandraPiubello)

ROSSET TERROIR
Doc Valle d'Aosta Bianco Sopraquota900

Vendemmia: 2020

Uvaggio:Petite Arvine

Bottiglie prodotte:4.000

Prezzoallo scaffale: € 50,00

Azienda:Azienda AgricolaRosset Terroir

Proprietà:NicolaRosset

Enologo: Matteo Moretto

LacantinaRossetTerroir èrealtàproduttiva

valdostana -dedita anchealla coltivazione di

lamponi, artemisia ezafferano - fondata nel

2001 nel comprensoriodi Quart,nonlonta-

no daAosta. La famigliaRosset haimpianta-

to i primi 3 ettari di vigneti in località Senin

di Saint-Christophe e poi haallargatoilsuo

patrimonioviticolo nelcorsodeglianni, ma

la svoltaè arrivatanel 2017con l'acquisto

di alcuni ettari a vigneto a Villeneuve, posti

ad oltre900 metrisul livello del mare.Oggi

l'azienda, che realizzavini dallo stile sobria-

mente moderno,conta su un'estensione

complessiva di 12 ettari a vigneto, coltivati

sia con varietà locali di antica coltivazione

sia internazionali qualiPetiteArvine, Mosca-

to Bianco, Chardonnay,Pinot Grigio, Syrah,

Cornalin, Nebbiolo, Pinot Nero e Petit Rou-

ge. Vino bianco giallo paglierino,fine eflore-

ale, con piacevoli notedi pompelmo.Nasce

proprio dallevitidi montagnacoltivate a
Vil-

leneuve, il bianco Sopraquota900 vinificato

in acciaio, con malolattica svoltain legno e
affinamento effettuatoin parte in anfora,

in parte in orcio toscano, e in parteancora

in legno e in acciaio. La versione 2020 ha

spettroolfattivo ampioed elegante, cheal-

terna lavanda,agrumi, papaya e sambuco,

completato da leggerenotefumé. Il sorso

è di buon peso, fresco,sapido e dotatodi

un bel frutto croccante,terminandoin un

lungo finale dairimandiancoraagrumati.

(are)

VECCHIA CANTINA

DocgVino Nobile di Montepulciano Cantina

delRedi Briareo Riserva

Vendemmia:2018

Uvaggio: Sangiovesein prevalenza

Bottiglie prodotte: 7.000

Prezzo allo scaffale: € 32,00

Azienda: Società AgricolaCooperativa

Vecchia Cantina di Montepulciano

Proprietà:cooperativadi soci produttori

Enologo: Gabriele Pieraccini, Lorenzo Landi

Il Nobile di Montepulciano Briareo Riserva

dellalinea"Cantina del Redi",natanel1988,

rappresentaattualmentel'apice dell'arti-

colato portafoglio etichettedella Vecchia

Cantinaed è ottenutocon le uve dei Cru

"Ascianello", "Il Greppo", "Sanguineto", "San

Savino", " Terrarossa" ( Valiano),"Nottola" e

" LeCaggiole". Laversione2018, maturatain

legno grandee tonneau,profumadi mora

e ciliegia, con tocchi speziati edaffumicati.

In boccail sorsoè succosoecontinuo,dalla

presatannicasolidae dal finale ampioe di

nuovofruttato e speziato.È recentissimo,

invece, il completamentodella nuova eno-

teca aziendale,che ha riqualificato la sto-

rica sededellacantinacostruitanegli anni

Settantadel secoloscorso, allineandola

alle più modernetendenzedell'accoglien-

za enoturistica.La Vecchia Cantina,fonda-

ta nel 1937, è una delle realtàcooperative

più importantidella Toscana e conta oggi

su oltre 300 soci e un migliaio di ettari a

vigneto- coltivati a Montepulciano, Pienza,

Cetona, Torrita di Siena, Sinalunga, Foiano

della Chiana, Castiglion Fiorentino, Cor-

tona e Chiusi,ma anchein Umbria a Città

dellaPieve e Castiglion del Lago - per una

produzionecomplessivadi 7.000.000 di

bottiglie.A guidarla c'è AndreaRossi che

è anchepresidentedel Consorzio del Vino

Nobile di Montepulciano,concentratonel

progetto " Pieve", la declinazione polizia-

na delle Unità Geografiche Aggiuntive.

(fp)
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ST. MICHAEL EPPAN

Doc Alto Adige BiancoAppius

Vendemmia:2019

Uvaggio: Chardonnay,Pinot Grigio,

Pinot Bianco,Sauvignon Blanc

Bottiglie prodotte:8.000

Prezzoalloscaffale: € 140,00

Azienda: Cantina San MicheleAppiano

Proprietà: cooperativa di sociproduttori

Enologo:Hans Terzer

Ottenutoda una selezionetra le partitedei

vari vitigni a bacca bianca chelo compongo-

no - Chardonnay, Pinot Grigio,Sauvignon e

Pinot Bianco - provenienti da vecchi vigneti,

ormai stabilmenteimpiegati per la realizza-

zione della cuvée,di età mediatra i 25 e i

40 anni,l'Appius effettuala fermentazione
alcolica equella malolatticain legno ( adec-

cezione delSauvignon) affinandosisuccessi-

vamente in barriqueetonneau.La versione

2019è vino complessoe di rara persistenza

al naso,alternandosentoridi fruttaesotica

in grandespolvero ma anchealbicocca e

agrumi, tocchi di erbe balsamiche,sbuffi

floreali,gardeniae acaciee l'immancabile

mineralità granitica. Elegante e possente

al tempostessoil sorso,spinto da una tu-

multuosa correnteacidaad avvolgereed

elevare il frutto in perfetta combinazione

con la naturalesapidità. Lunghissimo il fi-

nale. Appius, il cui nome è radice storica

e romanadel nome Appiano, è nato dieci

anni fa, con l'annata2010, con l'intento di

realizzare, anno dopo anno,un vino capace

di rispecchiareil millesimoe di esprime-

re la sensibilitàdel suo autore,Hans Ter-

zer. Anche il design dellabottiglia e la sua

etichetta vengono reinterpretati in ogni

edizione, proponendounavera e propria

"wine collection". L'etichettadella decima

edizione di Appius incorona l'anniversa-

rio, a partire dall'emblematico numero10,

propostoin un'alternanzad'oro e platino.

( are)

NOVENTA

Ronchidi Brescia IgtRosatoL'Aura

Vendemmia:2022

Uvaggio:Schiava Gentile, Sangiovese

Bottiglie prodotte:5.000

Prezzoalloscaffale: € 15,00

Azienda:AziendaAgricola Noventa

Proprietà:famigliaNoventa

Enologo: Cristian Campana,Carlo Ferrini

A Botticino, tra Brescia e il Garda, oltre al

pregiato marmo sitrova una piccola azien-

da vitivinicolabiologica, Noventa,condotta

dalle sorelle Rossellae Alessandra(con il

marito Cristian Campana),che si sono fat-

te interpretidella rinascita della Doc che

prende il nome da questopiccolocomune

lombardo.Le vigne degliundici ettari dell'a-

zienda biologica - Schiava Gentilee Sangio-

vese il blend che componeL'Aura - hanno

da 30 a 50 annie poggianosu tre alte col-

line ben arieggiate e composteda terreno

marnoso-calcareo. Dopo averraffreddato il

mosto e tolto la feccia "grossolana"si pas-

sa alla sgrondaturain pressa,fino a che il

colore assumeuna tonalità di "buccia di

cipolla". L'affinamento avviene per due ter-

zi in botti di cementoe unterzoin acciaio,

dove sono costantementetenutein mo-

vimento le "fecce fini". Il bàtonnagedura

circa tre mesi, durante iquali le botti sono

tenuteall'esternoin modo cheil gelodella

notterendail vino stabile in modo naturale.

Ne esce un rosatoelegante,sapido, persi-

stente, strutturatoe profumato,idealeper
accompagnarepiatti a basedi pescedi lago,

carni biancheeverdure.Labottiglia è chiu-

sa con tappo Nomacorc Green Line in poli-

meri vegetali estrattida cannadazucchero,

completamentericiclabili nellaplastica.La

cantinaha sceltoquestotipo di chiusura

perchéuniscel'ottima prestazioneal rispet-

to dell'ambientee alla tutela dei coltivatori.

POGGIO DI SOTTO

Doc Rosso di Montalcino

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Sangiovese

Bottiglie prodotte:26.000

Prezzo allo scaffale:€ 60,00

Azienda: Collemassari Società Agricola

Proprietà:ClaudioTipa, Maria Iris Tipa

Bertarelli

Enologo: LeonardoBerti

Tutti i 20 ettari avigneto di Poggio di Sotto

sono iscrittial registro del Brunello e, quin-

di, il Rosso diMontalcino " nasce successiva-

mente, durantel'affinamento,da una sele-

zione volontariadi un vino chepotrebbea

tutti gli effettiessere Brunello", comespie-

gano dall'azienda.La vinificazione avviene

in tini di legno, con fermentazionisponta-

nee e macerazioni molto lunghe.L'affina-

mento ha luogo in botti di rovere da30 hi

per 22 mesi.Il Rosso di Montalcino di Poggio

di Sotto,in effetti, assomiglia molto al suo

fratello pereleganzaestruttura,cuiperòsi

aggiunge una vena acida protagonista,che

sostieneil sorso.La versione 2018 profuma

di fiori rossi con un toccodi pepee ricordi

ematici; alsorso èvellutatoegentilenell'a-

derenza, bilanciando il calore e la spiccata

acidità, e chiudeal saporedi piccoli frutti
rossi di bosco e noteagrumate. I grappoli

che compongonoquesto Rosso ( e, come

dicevamo, anche i restantivini di Poggio

di Sotto) provengonoda vigne biologiche

poste fra 190 e i 440 metri di altezza, le cui

piante poggianosu terreni diversi, a secon-

da dell'altitudine:galestroin basso,in mez-

zo argille rosse e sulla sommitàdellacollina

argille compatte.Questavarietà di suoli,

insiemeagli oltre 180 cloni di Sangiovese

piantatia partire dagli anniSettanta,com-

pongono una interessantevarietà di sfu-

mature, potenziatedalla vocata posizione

di Poggiodi Sotto: fra Sant'Antimo e l'Orcia.

(ns)

ZORZETTIG

Doc Friuli Colli OrientaliBianco Myò I Fiori

di Leonie

Vendemmia:2020

Uvaggio:Friulano, Sauvignon Blanc, Pinot

Bianco

Bottiglie prodotte:3.300

Prezzoallo scaffale: € 42,00

Azienda: SocietàAgricola AnnalisaZorzettig

Proprietà: Annalisa Zorzettig

Enologo:Saverio di Giacomo

Porta il nome della piccola nipotedi An-

nalisa Zorzettig,Leonie, il vino ottenuto

dall'uvaggio a base di Pinot Bianco, Sau-

vignon Blanc e Friulano. Un vino dedicato

al progetto di biodiversitàportatoavanti

dall'azienda,ormaidadiversianni,in tutti

i 120 ettari di proprietà.Dopo l'abbandono

del diserbochimico, l'attenzionesi è spo-

stata sul ripristino dellavitalità del suolo.

A ogniappezzamentovieneapplicatouno

specifico sovesciocon lo scopo di favorire

la presenzanon solo di insettipronubima

anchedi antagonistinaturaliadaltrespecie

nocive,perrendereil vigneto in grado di au-

to-proteggersi. Tornandoa I Fioridi Leonie,

la versione2020, maturatoin acciaio per 6

mesie in barrique per altri 6, profuma di

mele e pesche,con tocchi agrumati e cen-

ni floreali e vegetali. Il sorso è avvolgente,

pieno e gustoso,dallosviluppo compatto

e dalfinalepersistente.L'azienda con sede
a Cividale del Friuli, fondatada Giuseppe

Zorzettig nel 1986edoggi animata da An-

nalisa e AlessandroZorzettig, rappresen-

ta un classico esempiodell'abilitàe della

solidità imprenditorialedel Friuli enoico.

Protagonista nelrecentepassatodellade-

nominazione Friuli Colli Orientali, lavora

120 ettaria vigneto - tra le zonedi Spes-

sa, Ipplis e Prepotto-,per una produzione

complessivadi 800.000 bottiglie, distribuita

in un ricco portafoglio etichette,dove spic-

cano soprattutto i vini della linea "Myò".

(fp)
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DocgBrutCuveéFranciacortaExtraPrestige45aEdizioneVendemmia:s.a.Uvaggio:PinotBiancoeNeroChardonnay,Bottiglied.36,00SocietàAgricolaGruppodacuiperlaNacquenel1976Pinotefunel2005ilAncoraoggièunoprodotte:n.Prezzoalloscaffale:€Azienda:Proprietà:SantaMargheritafamigliaZanellaEnologo:StefanoCapelliQuestoèilFranciacortaZanellaèpartitotutto.conilnomeFranciacortaneltempo,meritandosinomediCuvéePrestige.Ca'delBoscoVinicolo,fami-liaimo-ulatogrdspumantemailsuosenzamillesimo,carat-tereriduzio-edel-laas-saggiamoaggiun-ono(unagradualeconvinceCa'collocabilenelnasconoleEdizioniprimaèstatalan.42con"larispostasullavita",inGuidagalatticacompostaal69%dai2017,mentreoggicompostaperil68%2020,cuisi2019(29%)edel2018anchegrazieadni-mandoan-coracon-traddistintodeldosaggiodisboccatura)delfondamentalesagadiDouglasAdamspergliautostoppisti),l'Edizione45,viniriservadelBoscoadargliun'identitàtempo.Così,nel2020,diCuvéePrestige:la(alladomandavinidellavendemmiadavinidellavendemmiachecoincisecasualmenteg(casoigrappoli3%).Ancheinquestovengo-noana-nasfrut-taane-velnell'Oltre-òlavatiassenzadiossigeno,eaffinatoper7mesiassemblatoperaffinamentosuilieviti.edizioneprevaleapportodiPinotdiPinotBiancodimango,diaranciacanditaècremoso,intensonellasuamineralità,sunotediallamoraerovi.epressatiinilmostopoivinificatoinacciaio,quandovieneulterioriinquesta(82%),conunresidualeNero(16,5%)eunpizzico(1,5%):profumadicanfora,epapaja,conuntoccoedispeziedolci;inboccacheportailsorsoachiudersitropicale,dicaramelladueannidiLoChardonnayesaporito,quasisalino(ns)
CA'DELBOSCOMASIVeronaIgtRossoCampofiorinVendemmia:2020Uvaggio:Molinarad.14,00aziendalestoricadellaaSant'Ambrogiodidi"Supervenetian",1964.Alnaso,launapercentualeCorvina,Rondinella,Bottiglieprodotte:n.Prezzoalloscaffale:€Azienda:famigliaBoscainiEnologo:stafftecnicoCampofiorinèun'etichettaValpolicella,unaspecienatoaddiritturanel2020,cheaggiungeMasiAgricolaProprietà:casavinicolaconsedever-ionessuperiorerichiamanotemore,conunlieveilquadro.Inmorbido,sviluppocontinuosuccosoechehasaputofarecaratteristicacheilMasièmarchioenoicoenonsolo,eoltre3.950.000dimediaannuaeproprietariadiuveappassite,dispeziatoacompletarnedolceescorrevole,dalloedalfinalepiacevolmentefruttato.Unvinodellasuagodibilitàunatempononhacancellato.delVenetocon550ettariavignetobottigliediproduzionedaun'articolazionefragola,ciliegieerboccailsorsoètendenzialmenteceleberrimocompositafratelliSandro,Mariodetengonoil24,49%laRedCirclediRenzoil10%delcapitale,FondazioneEnpaiasulmercato).Unverosull'indicecomprendeeConteFedericoBossimaanche,operazionelosbarcodiCasaRe,diCasati,oltrei140(conitreeGrowthMilanaValdobbiadeneinTrentinodirecenterealizzazione,Paveseconl'acquisizioneproprietàdellafamigliaBrunoBoscainichedelleazioniatesta,Rosso,azionistaconmentreil7,56%èdellaedilrestante8,96%epropriogruppo-quotatoEuro-nextcheC-Fedrigottipettari"NuovoMondo",divignetonelpreci-samenteinconMasiTupungato.(fp)Argentina
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BONNAIRE
Aoc ChampagneExtra Brut Assemblage
Rosé

Vendemmia:s. a.

Uvaggio: Chardonnay,PinotNero

Bottiglie prodotte:200.000

Prezzoalloscaffale: €58,00
Azienda: ChampagneBonnaire

Proprietà:Jean-Etiennee Jean-Emmanuel

Bonnaire
Enologo: Jean-Etienne Bonnaire

La Maison Bonnaireè situatanel GrandCru

di Cramant,nel cuoredella CòtedesBlancs,

regnoincontrastatodello Chardonnayde-

stinato ai migliori Champagne.Fondatanel

1932,dalcapostipiteFernandBouquemont,

bisnonnodegli attualiproprietari,hamesso
a punto il suostile spumantistico- caratte-

rizzato davini precisi, energicie di grande

freschezza- grazie al lavoro delgeneroAn-

dré Bonnaire,aiutatodalfiglio Jean-Louis,

a partiredagli anni Sessantadel secolo

scorso.Bonnaireè oggi ancoranelle mani

della famiglia, con la quartagenerazione,

rappresentatadaJean-Etienne e Jean-Em-

manuel Bonnaire, e conta suun patrimonio

di 22ettaria vigneto diproprietà,estesoin

prevalenzanel GrandCru di Cramant,ma

ancheconappezzamentineiGrandCrudi
Chouilly e Oiry e nei PremierCrudi Cuis

e Bergères-Les-Vertus (dove si allevano

anchePinotNoir e PinotMeunier).Deciso

l'attaccoal nasodelloChampagneAssem-

blage Rosé - ottenuto daun assemblaggio
di uve Chardonnayprovenientidal Grand

Cru di Cramant,e PinotNoir, proveniente

daBouzy (GrandCru) eda Bergeres-les-Ver-

tus (Premier Cru) e lasciatosui lieviti per 36

mesi-nei tonidi rosa,anguriae agrumi,che

lascianospazio anchea ricordidi briochee
a noteerbacee.Laboccaèdinamicae dalla

sferzantefreschezza,acorroborarela car-

bonica dalla consistenzacremosa.Piacevo-

lissimo il ritornoagrumato,nel lungofinale.

(are)

BAROLO

" V, alili

BRUNA GRIMALDI

Docg BaroloCamilla

Vendemmia: 2019
Uvaggio: Nebbiolo

Bottiglie prodotte:28.000

Prezzoalloscaffale: € 45,00
Azienda: Grimaldi Bruna SocietàAgricola

Proprietà:BrunaGrimaldi, Franco Fiorino,

SimoneFiorino,Martina Fiorino

Enologo:Franco e SimoneFiorino

Lo definisconoil loro Barolo classico:«un

Barolodi assemblaggiocome vuolela tradi-

zione», raccontano.LeuvedelCamilla arri-

vano da più particellecoltivatein più comu-

ni della Langa, terroirsdifferentimamolto

simili nell'espressionedelNebbiolo da Baro-

lo. Affina percirca 24-30 mesiin bottigrandi

di secondopassaggiodi roveredi Slavonia

e tonneauxdi roverefrancese.Il risultatoè

unvino eleganteedi grandebevibilità. Papà

Franco eSimone,enologi,seguonole vigne

personalmente.Il loro è un«approccioeti-

co» al vigneto e neconosconoogni umore.

Simone,sui social, raccontainmodoattento

quelche accadetrai filari e in cantina: come

le soddisfazioni,lesfide, le difficoltà in anna-

te doveil caldo mettea duraprovaagricol-

tori e vignaioli. MammaBruna,Donnadel

Vino, è invecel'erededi unastoriadi fami-

glia cheinizia negli Anni Cinquanta.La gio-

vane Martina la affiancanelraccontarevini,

storiae azienda.Nel Camilla si trovaunpo'

di quell'allegriache le donneGrimaldi-Fio-

rino sannotrasmettere.Unadanzadi note

floreali espeziateesaltai tanninigentili. È

un Barolo che sa farsi apprezzarein giova-

ne etàmasi esprimealmeglio conqualche

anno di affinamentoin bottiglia.Si abbina

beneallecarni,alla selvagginaeai formaggi

stagionati,ma ancheai piattidella cucina

orientale:i tanninidelCamilla sonoperfet-

ti, adesempio,con il maialein agrodolce.

(FiammettaMussio)

MANDRAROSSA

Doc Sicilia Nerod'Avola Terre del

Sommacco

Vendemmia:2019

Uvaggio: Nero d'Avola

Bottiglie prodotte:6.000

Prezzoalloscaffale: €20,00

Azienda:CantinaSettesoli Società

CooperativaAgricola

Proprietà:cooperativadi soci produttori

Enologo:DomenicoDeGregorio

Mandrarossaè un branddi CantinaSette-

soli, storicacooperativavitivinicola menfita-

na. Natanel1958oggi contasu 2000soci

e 6000 ettari di vigneto (di cui oltremille

condottiabiologico da141soci), che pro-

ducono poco più di 19.500.000di bottiglie

per unfatturatodi oltre51.300.000 euro.I

vitignicoltivati e le referenzeprodottesono

molte,ovviamente,e possonocontaresu

uve autoctonee internazionali(Grecanico,

Zibibbo, Perricone,Merlot, Syrah, Chardon-

ny, per citarnealcuni).Terre del Sommacco

fa partedi un progettodi studio iniziato

nel 2014per individuarei vigneti più vo-

cati alla coltivazionedeivitigni autoctoni

della Sicilia. PartendodaMenfi (per poi ar-

rivare fino all'Etna)sisonoindividuati suoli

calcareiadatti ad esaltarein particolareil

Grillo e il Nero d'Avola. Da qui sononati i

due vini di contrada:BertolinoSopranoe,

appunto,TerredelSommacco.Il Nero d'A-

vola che lo compone,provienedavigneti

di proprietàdi unsiciliano,il cui bisnonno

avevaun ricordoprivatolegatoal Risorgi-

mento italiano,in particolarealla colonna

del garibaldinoOrsini,chefece partedella
spedizionedei Mille. Terredel Sommacco

vuolenarrarequestofatto storicoe lo fa,

nella versione2019,tramiteun sorsoben

bilanciatofra sapiditàe freschezzae con

una decisaaderenzasaporitadi erbe aro-

matiche efrutta rossamatura,giàanticipati

al nasoinsiemeaprofumi iodati e agrumati.

(ns)

VALLEPICCIOLA

ToscanaIgtPinotNero Rosato Pievasciata

Vendemmia:2021

Uvaggio: PinotNero

Bottiglie prodotte:10.000

Prezzoallo scaffale: € 15,00

Azienda:Vallepicciola SocietàAgricola

Proprietà:famigliaBolfo

Enologo:AlessandroCeliai

Il RosatoPievasciatadi Vallepicciola èotte-

nuto da Pinot Nero inpurezza,fermentato

in acciaio e sottopostoa fermentazione

malolatticain barrique,affinandosisulle

fecceper3 mesi.Laversione2021 hacolore

rosaluminosoe tendenzialmenteintenso.
Al nasoi profumirimandanoalla fragola,
al ribes e a sfumaturefloreali,con cenni

di cipria e tocchiappenavegetali.Il sorsoè
delicato, dallosviluppo croccantee dal leg-

gero e continuofinale,registratosu nuan-

ce sapide.Vallepicciola, di proprietàdella

famiglia Bolfo, è situata in una delle aree

storichedella denominazionedel Chianti

Classico,quelladi CastelnuovoBerardenga/

Vagliagli ( entrambeincluse trale Unità Ge-

ografiche Aggiuntive),edha iniziato il suo

percorsonel1999, rappresentandounodei

progettienologici chiantigianipiùambizio-

si e significativi avviati nel recentepassato

nella terradel Gallo Nero, dasempremeta

ambitaper operazionienoiche in grande

stile. La cantina,dalla strutturamoderna
e in piena sintonia con l'ambientecirco-

stante, è statainauguratanel2016e conta

su 107 ettari a vigneto, da cui si ricavano

600.000bottiglie. Il suo patrimoniovarie-

tale, in prevalenzainternazionale,è assai

composito(oltre al Sangiovese,troviamo

Chardonnay,Merlot CabernetFrane, Ca-

bernet Sauvignon, Syrahe PinotNero)e
alimentaun importanteed articolatasele-

zione di etichette,declinatasu17 referenze.

(fp)

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 2;3;4

SUPERFICIE : 266 %

PERIODICITÀ : Bisettimanale


AUTORE : N.D.

12 novembre 2023



I VINI DI

WINENEWS

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 2;3;4

SUPERFICIE : 266 %

PERIODICITÀ : Bisettimanale


AUTORE : N.D.

12 novembre 2023


