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Degustazionerecord
di unrossodi 43anni
La farinaconlevinacce
chefstellatiemedaglie

DIETRO LEQUINTE

Un cartellonericco
come non mai. I

produttoridi Vene-

to e Friuli Venezia
Giulia,iConsorzi, ledueRe-

gioni nonhannolasciatonul-

la alcaso.L’obiettivoèattira-

re quantipiùvisitatori possi-

bili neivaristandperfar co-

noscere epoicomprarei vini
delNordEst.

Un giro d’orizzonte che
non può non partire da
Go!2025,GoriziaeNovaGo-

rica capitali europeedella
cultura. Gli organizzatori,
vogliono coinvolgere nel
progettosiaVenetocheFriu-

li. Oggi alle 12.30 nello
standdellaRegioneFvg(Pa-

diglione 6) sarannosvelate
lenovitàeillustratal’edizio-
ne 2025di Gustidi Frontie-
ra, lagrandekermesseeno-

gastronomica per la prima
volta concepitacomeeven-

to transfrontaliero,a caval-

lo fraItaliaeSlovenia.
Graditoritorno,inFiera a

Verona,peril Consorziodel-
le Venezie del Pinot grigio
conoltre100etichettein de-

gustazione della Doc che
comprendeVeneto,Friuli e
provinciaautonomadi Tren-
to eundebutto,quello a“Vi-
nitaly and thecity”, il fuori
salonechesi svolgenei luo-
ghi più suggestividelcentro
storicodiVerona.Albino Ar-
mani presentainvece“Terre
diPlovia”, il progettofriula-
no perlavalorizzazionedei
vitigni autoctoninato del
2022chevaoraadarricchir-

si di due nuoveetichette:
“Sciaglin” e “Ucelut”, en-
trambi Igt Venezia Giulia,
prodottidauveindigenein
purezzadicuiportanoil no-

me. Novità ancheincasaSe-
rena Wines,che sfrutteràla
vetrina internazionaleper
presentarealpubblico il suo
ultimogioiello: il Valdobbia-
dene ProseccoSuperioreDo-
cg Brut del brand Serena
1881.Caratterizzatoda un
colorelilla, il nuovo arrivo
arricchiscelagammadipro-

dotti a marchio.Oggi dalle
17nello standdell’azienda
(padiglione6 C4) in pro-
gramma il “Purple happy
hour”.

Unachicca assoluta,una

rarità,vedeprotagonistaun
vino rossoautoctonofriula-
no loSchioppettinodeiColli
orientali.Zorzettig Vini, in-
fatti, porteràin degustazio-

ne unabottiglia dell’annata
1981,vendemmiadi 43an-
ni fa. Rimbalzandoancora
in VenetodasegnalareGra-

ziano Pràchepresentail Col-

le Sant’Antonio e il nuovo
Valpolicella superiore,i due
vini topchevengonochiusi
con tappo a vite. Colle
Sant’AntonioèunSoavepro-

dotto con uve provenienti
datre diversi cru,davigne
vecchieeconl’uso dellatec-

nica deltaglio deltralcio.Il
Valpolicella superioreèl’ul-
timo nato,un’edizione limi-

tata di 3000bottiglie davi-
gneti in altura.Numerosigli
appuntamentidel Consor-

zio Luganacheoggi alle15
nellostandPalaexpoospite-
rà un talk show sull’enoturi-
smo sostenibile.

Novità incasaNonino, i si-

gnori friulani dellagrappa.
Lunedì alle 13.30 nello
standdell’azienda(padiglio-
ne 7 standE2) sipresentail
progetto“FarinaNonino –
Greenspot” cheaffonda le
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sue radici nella tradizione
dellaterradelFriuli eaffron-
ta il futuroconattenzioneal
socialee all’ambiente. Nin-
na Granucci, di startup
GreenSpot,innamoratadel-
la grappaNonino conle vi-
nacce dellafamiglia, harea-

lizzato unafarinasenzaglu-
tine graziea un innovativo
procedimentodi fermenta-

zione (5 brevetti)riuscendo
a ottenereuna farina che
mantieneleproprietànutri-

zionali della vinaccia. Con

questafarinasi potrànatu-
ralmente fareancheilpane,
comesaràdimostratoduran-

te l’evento.
L’aziendadel CollioLivon

celebrai 60 annidi attività
conunaseriedi degustazio-

ni verticalidel suo iconico
“Braide Alte”, cosìcomela
famigliaTedeschi,dellaVal-
policella, festeggiai 60anni
delsuoAmaronepiùimpor-
tante, il “Capitel Monte Ol-
mi .LaViarte,cantinadiPre-
potto acquisitadi recente
dalla famiglia di Giorgio Po-
legato, debutta a Vinitaly
conunristoratoreduestelle
Michelin, Lionello Cera,
chefdell’Antica osteriaCera
econunabodypaintingarti-
st, Lela Perez(nomed’arte
di EmanuelaPereto),cam-
pionessa alivello mondiale
diBody paintingart.In que-
sta occasione(domanidalle
12alle15.30)si svolgeràla
presentazioneufficiale e la
degustazionein anteprima
delRosèLiende2023.

Il Collio Bianco Fosarin
2021di Ronco deiTassi di
Cormònsèstatoinseritofra
laselezionatissimarosadivi-

ni chesaràprotagonistadi
“Le eccellenze italiane”, la
degustazioneorganizzataa
Vinitaly daColdiretti-Filie-
ra Italia. L’appuntamento

con i grandinomi delvino
italianosaràguidatodaRic-
cardo Cotarella,presidente
nazionaledi Assoenologi.
La degustazioneoggi alle
14.30aCasaColdiretti.Mio-
netto (padiglione4 stand
B3), storica cantinadi Val-
dobbiadene presentai suoi
campioni,chehannovinto
allori nelmondo.In occasio-

ne del Berliner winetrophy
vinte due medaglied’oro
perProseccoDocRoséextra
dry luxury collection e Val-
dobbiadene Proseccosupe-

riore Docg extradry luxury
collection e medagliad’ar-
gento perValdobbiadenesu-
periore diCartizzeDocgDry
luxury collection.Ladistille-
ria Castagner,infine,presen-
terà, martedì16, il Casta-
gner Riserva 23 anni con
un’inedita degustazioneal-
la ciecadi grappa,whisky e
cognac,tutti conoltre20an-

ni di invecchiamento.—
M.CE.
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